CHOCOMOUSSE

met avocado 4 - 6 servings

2 rijpe avocado’s

75 gram cacao poeder

180 - 200 ml rijstmelk

75 - 85 ml ahornsiroop

Paar druppels vanille essence

1. Ontpit de avocado’s en haal het vruchtvlees eruit.
2. Doe alle ingrediénten in de keukenmachine en laat het 5 minuten draaien.

3. Verdeel over de kommetjes, zet minimaal voor 2 uur in de koelkast en garneer met
drie eetlepels Kokoscreme Abbot Kinney.

Eventueel de kokoscreme zoeten met een scheutje ahornsiroop en afmaken met verse
frambozen.



